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Beschreibung

he Bewertun

Stk

- Tiroler Gold | Biosennerei Kolsass

Weichkiise - mittelkriftig & cremig

Welin: Sekt Traminer 2016 | Weingut Steininger

Beschreiuno: Zarte Aromen nach Rosen am Gaumen,
auch Anklinge von Litschi finden sich wieder. Die
Sorte ist prizise kert. Die schmelzig fruch
Textur wird durch die Perlage gut eingebunden

Wein: Frauenkirchner St. Laurent 2021 | Weingut
Umathum

Beschralbung: A i A nach Himb.

und Brombeeren in der Nase, am Gaumen kriutrig

mit eleganter Fruchtnote, wenig Alkohol

hlinashafie Komixn v Wit seiner Parlage e
Schaumwwern ginesers den Gaumen Und harmonlen anderersaits
optirmal mit der Cremigkelt des charakeervallen Kases Etwai

ge Birematen in der Rinde werden durch die Frochtsiie des
Schaumweins gezahmi

Eine untypleche, aber passende Kombiration st dank seiner
Fruchtigkedt und dem geringen Alkohol, der Botwein

Kise Bachensteiner | Sennerei Sibratsgfill

stk

Weichkiise - kriiftig & schmelzend

Weln: Gelber & Gewilr Kongl 2020 |
Weingut Tom Dockner

Beschroloung: Rosenduft, Kamelienbliten, etwas

Jasmin, am die pure Traminerfrucht, Rosen-

‘wasser, Orangenbliiten, Quitte, Litschi, feine Frucht-

shure

Wein: Traminer Sekt Brut 2016 | Weingut A-Nobis
Beschreloung: In der Nase ein Duft nach Marrakesch-
Rosen, abgeldst von harmonisch floralen Noten. Am

h iert die E: ktsiiie el mit der
frischen Siure, kiassisch elegant trocken

Zu diesem K Tparter benstigr, dor seine
Extravaganz und 5 Fangon wetll Schaumwein
st ein verldsshicher P gt flar @inen Fischekick am

Gaumen zur Cremigkeit des Kases.

Drar Weln wiederum verflar genauso wie der Kase, uber el
Schmelz, welcher den pragnanten Geschmack und die salagen
Moten der Rotkulour besanftigt, wnatik in belden
Partrern unterscitzt die rastig-malzige Wirzigket des Kases

In ausgewagener Art und Weise.

e Hiy

Kase Bio Steinsalzkiise | Kiserel Plangger

Stk Schnitt-/ Hartklise - kriftig & gehaltvoll

Langenegger Dorflise Premium |
Dorfsennerel Langenegg

‘Weln: GV Alte Rebe 2021 | Weingut Weinrieder
Beschrelzung: Mineralitit, Rhabarber und ein

Hauch heller Tabak, sehr reife Frucht am Gaumen,
zart pflanzliche und nussige Wiirze, sehr feine Siure

WWein: Pinot Nolr Gumpoldskirchen Anning 2021 |

Der gereifte Grine Veftliner bringt eine hohe Fruchtatomatik
und eine elegante Wirze mit ein, wodurch sine Bageanung auf
Augenhohe smmfinder. Fulle entsieht am Gaumen, aufgelockert
durch die Saure des Weins

Dank des fruchtbetenten Aromas und dem samitigem Tannin

Weingut Loimer zchmescheit der Pinot Maoir dem typlischen Aroma des Kases
Besc: oA a-Kirschen, Z ik am und dessen geschmeidigem Teig
Brombeerjoghurt, Weichseln, Bl gen,
Sanddosn, 2 Extraktsiife, salzige Ankli
‘wohldosiertes Tannin, vitale Siurespannung
tiase: Vorariberger Bergkiise Reserva g.U. | Weir: Meisterwerk 2022 | Weingut Markus Iro Kraft und Charakter sind Eigenschaften, welche sich hier
Vorarlberg Milch Baschreibung: Dunkdes Rubi iz Reflexe, ebenblrtig b nen. Der lang.gereifte Hartkace bringt

5t

Hartklise - konzentriert & vielschichtig

etwas Cassis, Tabakwilrze und frische O
Rostaromatik, saftig, straff, zarte Tanninstruletur,

Gewi und Bromb im Abgang
Wieirerflibrend: Pinot Noir Gumpoldskirchen

Filthe, Kormple urd Tiefgang. und findet higr in beiden
Wieinen einen Partner, der diese Atnbute ebenfalls mitringt
Bizw him glelchwertig bagegnen kanr,
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Artgeméfe Fittterung im Jahresverlauf: Heumilchkiihe bekommen
frische Griser und Kriuter im Sommer sowie Heu im Winter.

Vergorene Futtermittel sind strengstens verboten.

Zum Wohl der Tiere ist eine dauernde Anbindehaltung verboten.
Fiir ausreichend Bewegung sorgen Laufstiille, Auslanf oder Weide,

Die traditionelle Wirtschaftsweise der Heumilchbauern schiitzt die
Umwelt und fordert die Artenvielfalt.

Heumilch ist aufgrund ihrer hohen Qualitit fiir die Herstellung

von Kisespezialititen besonders gut geeignet.

Heumilch ist kontrolliert gentechnikfrei und wird von unabhiingi-
ren Kontrollstellen zertifiziert.

Die Heuwirtschaft wurde von der Européischen Union mit dem
EU-Giitesiegel g.t.8. — garantiert traditionelle Spezalitit —
ausgezeichnet.

Heumilch ist Weltkulturerbe: Heuwirtschaft wurde von der
Erniihrungs- und Landwirtschaftsorganisation der Vereinten
Nationen (FAO) als landwirtschaftliches Kulturerbe von
globaler Bedentung anerkannt.

www. heumileh.com
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